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みかんジュースができるまで

原料 洗浄 搾汁
せんじょう

瞬間殺菌
しゅんかんさっきん

遠心分離
えんしんぶんり

冷却
れいきゃく

殺菌冷却
さっきんれいきゃく

充てん
じゅう

濃縮
のうしゅく

天然果汁
てんねんかじゅう

濃縮果汁
のうしゅくかじゅう

充てん
じゅう

さくじゅう

みかんを洗う

みかんをしぼる

　みかんは、明
めい

治
じ

時代から外国に輸
ゆしゅつ

出しています。愛媛県の輸出量は、かつて多かった時

には約 20,000 トンありましたが、現在は 2,500 トンほどで以
い

前
ぜん

に比
くら

べると大きく減って

います。おもな輸出先はカナダで全体の約 80 パーセントとなっており、その他アメリカや

香港などに輸出しています。カナダでは「クリスマスオレンジ」、アメリカでは「テレビオレ

ンジ」とよばれ、クリスマスの食べ物として人気があります。

みかんは輸出されている

写真提供：株式会社えひめ飲料

様々な種類のみかんジュース
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