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スチームコンベクションオーブン 

 

 

本装置は、食品の焼く・蒸す・煮るなどの様々な加熱調理に使用することができ

ます。 

 

 

仕 様 

メーカー名 

型式 

スチームモード調理 

ホットモード調理 

コンビモード調理 

バイオモード調理 

 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

 

株式会社コメットカトウ 

CS2-60 

100℃ 

50～300℃ 

50～300℃ 

50～95℃ 

 

 

 


