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※容器包装に密封された常温で流通する食品（清涼飲料水、食肉製品、鯨肉製品及び魚肉練り製品を除く。）のうち、水素イ

オン指数が4.6を超え、かつ、水分活性が0.94を超え、かつ、その中心部の温度を120℃で４分間に満たない条件で加熱殺菌

されたものであって、ボツリヌス菌を原因とする食中毒の発生を防止するために10℃以下での保存を要するもの 

●食品表示基準は、消費者庁ＨＰに掲載されています。 

 消費者庁ＨＰ食品表示法等（法令及び一元化情報）

https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_labeling_act/ 

別表第３ 別表第４ 別表第５ 別表第19 別表第20 別表第22

定義
横断的

義務表示
名称規

制
個別

義務表示
様式、

表示方法
表示禁止

事項

畜産加工食品 乳 － － － ◆ ◆ －
乳製品 － － － ◆ － －
　乳製品のうち、発酵乳及び乳酸菌飲料 － － － － ◆ －
　その他の乳製品 － － － － ◆ －
乳又は乳製品を主要原料とする食品 － － － × － －
　乳又は乳製品を主要原料とする食品のうち
　乳酸菌飲料 － － － － × －

鶏の液卵 － － － ◆ － －
水産加工食品 煮干魚類 ◆ ◆ － － － ×

魚肉ハム及び魚肉ソーセージ ◆ ◆ ◆ × × ×
特殊包装かまぼこ － － － × － －
削りぶし ◆ ◆ × × × ×
うに加工品 ◆ ◆ ◆ ◆ × ×
うにあえもの × × × × × ×
うなぎ加工品 ◆ ◆ － － － －
乾燥わかめ ◆ ◆ ◆ － － ◆
塩蔵わかめ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆
ゆでがに － － － ◆ － －
ふぐを原材料とするふぐ加工品 － － － ◆ － －
鯨肉製品 － － － × － －
切り身又はむき身にした魚介類であって生食用
のもの － － － ◆ － －

生かき － － － ◆ － －
調味料 みそ ◆ ◆ ◆ － － ◆

しょうゆ ◆ ◆ ◆ － － ◆
ウスターソース類 ◆ ◆ ◆ － － ×
ドレッシング及びドレッシングタイプ調味料 ◆ ◆ ◆ － － ×
食酢 ◆ ◆ × ◆ ◆ ◆
風味調味料 ◆ ◆ － × × ×

飲料 炭酸飲料 × × － － － ×
果実飲料 ◆ ◆ － ◆ ◆ ×
豆乳類 ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ×
にんじんジュース及びにんじんミックスジュース ◆ ◆ ◆ － － ×
水のみを原料とする清涼飲料水 － － － × － －
果実の搾汁又は果実の搾汁を濃縮したものを
凍結させたものであって、原料用果汁以外のもの － － － × － －

その他の加工 乾燥スープ ◆ ◆ ◆ × × ◆
食品 食用植物油脂 ◆ ◆ × － － ◆

マーガリン類 ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ －
調理冷凍食品 × × － × × ×
チルドぎょうざ類 × × × × × ×
調理食品缶詰及び調理食品瓶詰 ◆ × － ◆ ◆ ×

その他 冷凍食品 － － － ◆ － －
容器包装詰加圧加熱殺菌食品 － － － × － －
レトルトパウチ食品 ◆ ◆ － × × ◆
容器包装に密封された常温で流通する食品　※ － － － ◆ ◆ －
缶詰の食品 － － － × － －
指定成分等含有食品 － － － － ◆ －
機能性表示食品 － － － － ◆ －

分　類 食　　　　品


