
株式会社大三島みんなのワイナリー
（今治市）6次化商品：

島みかん うんしゅうスパークリング dehashiri

本州と四国を結ぶしまなみ海道の中央に位置する大三島で、醸造用のぶ
どう栽培と醸造を行い、ワイン造りを通じて島の魅力を広めていくことを
目指しています。
大三島は柑橘の島として知られていますが、ワイン用のぶどうに適した

気候、水はけの良い土に恵まれた島でもあります。栽培品種は、シャルド
ネ、マスカットベリーA、メルローなどで、栽培から醸造までを一貫して
大三島島内で行っています。
「島みかん」シリーズはワインと同じ製法で柑橘を使って作る発泡性の

果実酒で、皮ごと搾った果汁を発酵させ、瓶内二次発酵で仕上げた、微発
泡スパークリングです。強めの酸味がレモンやグレープフルーツのような
インパクトで、柑橘風味のソースにあわせる感覚で、お食事と一緒に楽し
んでいただけます。
商品はオンラインストア（下記URL参照）などで販売されています。
https://ohmishimawine.raku-uru.jp/
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